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 بررسي توليد استر استئاريک اسيد سوربيتن

 +*زادهعليرضا امين محلاتي، ايران عالم
 و نفت تهران، دانشگاه صنعتي شريف، دانشکده مهندسي شيمي

 عنوان امولسيوفاير در صنايع خوراکي، دارويي، بهداشتي و آرايشي کاربرد دارد.به استر استئاريک اسيد سوربيتن چكيده:
 شوند. سوربيتول مولکول قند تشکيل دهنده سوربيتن استرها از واکنش يک قند با يک اسيد چرب توليد مي

اي اي و دو مرحلهاين فراورده و اسيد چرب آن استئاريک اسيد است. توليد سوربيتن استر به دو روش تک مرحله
 اي انتخاب شد.ي آن نسبت به روش تک مرحلههااي به دليل برتريامکان پذير است.در اين پژوهش، روش دو مرحله

در انجام واکنش بررسي و مقايسه شد.  هاو توانايي آن شد براي مرحله اول و دوم واکنش، چند کاتاليست مشخص
 ثير دما، فشار و غلظت کاتاليست أفسفريکاسيد به عنوان کاتاليست مناسب انتخاب شد و براي اين کاتاليست ت

ها نشان داد که سرعت واکنش آب گيري مولکولي در حضور فسفريک اسيد شد. نتيجهدر سرعت واکنش بررسي 
به عنوان کاتاليست، با دما و غلظت کاتاليست نسبت مستقيم دارد ولي با فشار نسبت عکس دارد. در مرحله دوم 

 ت بازي انجام شد.واکنش، کاتاليست بازي به عنوان کاتاليست بهينه انتخاب و واکنش استري شدن در حضور کاتاليس
 مقدارهاي متفاوت سوربيتن استر توليدي به آب افزودنتغيير کشش سطحي براي امولسيفاير توليد شده با 

 آن  (CMC). غلظت بحراني ميسل ها کردميسوربيتن استر توليدي کشش سطحي آب را کم اندازه گيري شد. 
 بود. 174برابر پايانيي فراورده و عدد صابوني mg/L15  در حلال آب برابر

استئاريک اسيد، امولسيفاير، سوربيتن استر، کاتاليست اسيدي.:هاي كليديواژه

KEY WORDS:Stearic acid, Emulsifier, Sorbitin ester acid catalyst. 
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 .C180°هاي مرحله اول واکنش در دما، سولفوريک اسيد و فسفريک اسيد به عنوان کاتاليستدهيدروکسي ـ بررسي توانايي سديم1جدول 

     

   NaOH  

   NaOH  

   H2SO4  

   H3PO4  

   H3PO4  

 

  جوـ روند پيشرفت واکنش آب گيري از سوربيتول در فشار 1شکل 
 درجه سلسيوس با استفاده از فسفريک اسيد  180و  170در دماي 

 به عنوان کاتاليست. 1غلظت %با 

تاثير دما در مقدار پيشرفت واکنش آب گيري براي کاتاليست ـ 2شکل 
 کاتاليست و مدت زمان  1، غلظت %جوفسفريک اسيد در فشار 
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KPa

 مرحله دوم واکنش استری شدن

(CMC)mg/lit

 فراورده سازیبررسي جدا سازی و خالص

ثير فشار در مقدار پيشرفت واکنش آب گيري، در دماي أتـ 3شکل 
 .دقيقه 30 زمان مدت و اسيد فسفريک 1% غلظت سلسيوس، درجه 180

به عنوان کاتاليست، در دماي اسيد ثير غلظت فسفريک أتـ 4شکل 
 .آبگيري بر دقيقه 90 زمان مدت و( KPa8) خلاء فشار سلسيوس، درجه 180

نمودار کشش سطحي آب همراه با استر استئاريک اسيد ـ  5شکل 
 .سوربيتن، نسبت به غلظت استر استئاريک اسيد سوربيتن
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 مرک.ي شرکت ي توليدي )اين مطالعه( و فراوردهـ مقايسه کيفيت فراورده2جدول 
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